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deci tejfelbdl

~egyiket olvasztott zsirba

tésztst gyurunk és pihenni hagyjuk.
A tészta 2/;-adat 1 cm. vastagra kisodorjuk, a tepsibe
téve almat teszink ra egyenletesen, a megmaradt tész-
tdt pedig kisodorva rahelyezzilk. Tojéssal bekenjik és
kbzepes tiiz mellett siitjiilk. Felszeletelve Dr. Oetker-féle

~ vanillincukorral behintjiik,

3. Aranygaluska

Egy csomag Dr. Oetker-féle
5 toj jat, 10 dkg. vajat, kevés mﬁt) csipetnyi
s6t és i tejet, hogy fanktésztat kapj:
deszkan kisodorjuk, f val kiszaggatjuk, mind-
a forméban egymisra
rakjuk és vildgossdrgéra siitjik. A formédb6l kibontva
széjjelszedjiikk, megcukrozzuk és Dr.
vaniliakrémet adunk hozza.
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4. Anizsszelet

3 tojassargajat 20 dkg.

rral habosra veriink,
utdna a tojésfehérjék ke-
mény habjat és a 12 cso-
mag Dr. Oetker-féle siit5- &7/ 6
porral, valamint 1 dkg. =
4nizsmaggal vegyitett 25 ;

. lisztet lassan hozzd '
%ﬁ, 36l eldolgozva, xsirozotf tepsiben megsitjik.
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5. Babtorta

Yy kg, tarkababot
megfdziink és szitdn &ttor-
jik. 14 kg. porcukrot, 3
tojassargdjaval habosra
keveriiny 8 dkg. &rolt
diét, 2 dkg. zsemlyemor-
zsat, 13 csomag Dr. Oet-
ker-féle siitGport és a ba-
bot adjuk hozzé, végiil pedig a fehérjék kemény habjat.
Tt;ﬁtepsiben%ﬁk lassan. Tejszinhabbal vagy ecsoko-
14 toltjiilk. Olyan az ize, mint a gesztenye
tortéé.. .

6. Betiik

20 dkg. vajat, 10 dkg. 6r6lt manduldt, 10 dkg. cuk-
rot, 1 tojést, 30 dkg. lisztet, melybe egy kéavéskanal
Dr. Oetker-féle siltéport kevertiink, a gyurédeszkan jél
Osszegyurjuk. Vékony pélcikdkat, azokbdl betiiket készi-
tiink, tojéssal bekenjiik, apréra véagott manduldval és
cukorral behintjiik és zsirozott tepsiben megsiitjiik.
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Egy evbkandl Dr. Oetker-féle >Gusztin«-t kevés hi-
deg vizzel siméra elkeveriink, 1/, liter fehér bort, 10
dkg. cukrot, 1, citromlevét, 1> csomag Dr. Oetker-féle
vanillincukrot és 3 tojdst adunk hozzd. Mindezt iabverb—
vel a tiizon felverjikk, amig felforr. .
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